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ГАЦУУРТ МАХ ХХК мах бэлтгэх боловсруулах үйлдвэр

МАХНЫ ҮЙЛДВЭРИЙН ТАНИЛЦУУЛГА

Ìàõíû ¿éëäâýð íü ñ¿¿ëèéí ¿åèéí òîíîã òºõººðºìæººð òîíîãëîãäñîí õîíîãò 100 áîä, 200 áîã ìàë íÿäëàõ 
õ¿÷èí ÷àäàëòàé, àíãèëàõ áîëîí ìàõ, ìàõàí á¿òýýãäýõ¿¿íèéã ýöñèéí á¿òýýãäýõ¿¿í áîëãîæ áîëîâñðóóëàõ èæ á¿ðýí, 
õàìãèéí ñ¿¿ëèéí ¿åèéí ìàõ çàãñààõ, ñýâðýýõ çîðèóëàëòûí õºðãºëòèéí ñèñòåì á¿õèé öåõòýé, ¿éë àæèëëàãààã íü 
á¿ðýí ýëåêòðîí ñèñòåìýýð õÿíàõ áîëîìæòîé, ãàäíà òàëäàà áîõèð óñ öýâýðëýõ, áîðäîî õèéõ áàéãóóëàìæòàé 
îð÷èí ¿åèéí á¿õèé ë øààðäëàãûã õàíãàñàí ¿éëäâýð þì.
Ýíý ¿éëäâýð íü ¿éëäâýðèéí àðãààð åâðîï ñòàíäàðòààð ìàë íÿäëàõ õàìãèéí ñ¿¿ëèéí ¿åèéí çàãñààõ, ñýâðýýõ 
öåõòýéãýýðýý Ìîíãîë óëñàä àíõíûõ íü áîëæ áàéãàà áºãººä ¿éëäâýðèéí áàðèëãûí íèéò òàëáàéí õýìæýý 4122  ì2 
þì. ¯éëäâýðèéí äàâóó òàë íü ¿éëäâýðëýëèéí ýð¿¿ë àõóé, àðèóí öýâðèéí øààðäëàãûã ºíäºð ò¿âøèíä õàíãàñàí 
àðèóòãàëûí òºõººðºìæ, êàáèí ñóóðèëóóëæ Åâðîïûí ìàõíû ¿éëäâýðèéí äýâøèëòýò òåõíîëîãè áîëîõ  HACCP-ийн 
шаардлагыг хангаж баригдсан үйлдвэр юм.
Òóñ ¿éëäâýð íü ¿íäñýí 5 цех, 4 õýсэгтэй. ¯¿íä:

•	 Ìàõ íÿäàëãààíû öåõ
•	 Õºðãºëòèéí ñèñòåì á¿õèé Ìàõ çàãñààõ, ñýâðýýõ, õºëäººõ öåõ
•	 Ìàõ àíãèëàõ, áîëîâñðóóëàõ öåõ
•	 Äîòîð ýðõòýí, äàéâàð á¿òýýãäýõ¿¿í áîëîâñðóóëàõ öåõ
•	 Õàÿãäàëààð áîðäîî õèéõ öåõ
•	 À÷èëò õàäãàëàëòûí õýñýã
•	 Áîéëóóð, äóëààí, öýâýð óñ, öàõèëãààíû àñóóäàë õàðèóöñàí õýсэг
•	 Çàõèðãàà, ñàíõ¿¿, аæ àõóéí õýсэг
•	 Ìàë õ¿ëýýí àâàõ, сойх хэсэг

¯éëäâýðèéã á¿õýëä íü õàëóóí õ¿éòíýýð ¿ëýýõ àãààðæóóëàëòûí ñèñòåìòýé, õºðãºëòèéí ñèñòåì íü áàéãàëü îð÷èíä 
õîðã¿é ôåðîíîîð àæèëëàæ, õºðãºõ, ñýâðýýõ, õºëäººõ, õàäãàëàõ àæèëëàãàà á¿õèé 9 êàìåðòàé, õóâöàñ õýðýãëýëèéã 
àðèóòãàõ êàáèíуудаар тоноглогдсон. ¯éëäâýðèéí öàõèëãààí ýð÷èì õ¿÷, õºðãºëòèéí ñèñòåìèéã äýëõèéí àëü ÷ óëñ 
îðíîîñ õÿíàõ áîëîìæòîé. ¯éëäâýðëýëèéí õýâèéí ¿éë àæèëëàãààã õÿíàõ èæ á¿ðýí õÿíàëòûí ñèñòåì ñóóðèëàãäñàí.
Хэрэглэгчийн цагийг хэмнэх худалдаа үйлчилгээний газрын үйлчилгээг түргэтгэх бүтээгдэхүүний ариун цэвэр эрүүл 
ахуйн аюулгүй байдлыг хангах зорилгоор тэжээллэг чанараар нь ангилж, шулсан махыг худалдаанд гаргаж 
байна.

МАЛ АЖ АХУЙ

	 ГАЦУУРТ ХХК-ийн ÌÀÀ-í ñàëáàð íü 5-í ñàëáàð íýãæýý ò¿øèãëýí 21100 òîëãîé ìàëòàéãààñ, 5831 òîëãîé 
¿õýð, ¿¿íýýñ 2000 õýýëòýã÷ ¿íýý, 14111 òîëãîé áîã, 437 àäóó /òóñëàõ àæ àõóéä 563 òîëãîé ãàõàé /  ìàëòàéãààð 
¿éë àæèëëàãààãàà ÿâóóëæ, ìàòåðèàëëàã áààç ñàéòàéí äýýð æèë á¿ð 100-500 ãà-ä òýæýýëèéí óðãàìàë òàðèàëàí 
4000-10000 òí äàðø, 12000òí áàéãàëèéí õàäëàí áýëòãýí ñóóðèí áîëîí áýë÷ýýðèéí ìàëëàãààã õîñëóóëàí ºñãºæ 
áàéíà. 
Ìàë ç¿é÷ 8, ìàëûí ýì÷ 5 íèéò 13-í ìýðãýæèëòýí áîëîâñîí õ¿÷èíòýé, 90 ãàðóé ìàë÷èí àæèëëàäàã. 
	 2008 онд ¿õýð ñ¿ðýãò äýëõèéí ìàõíû ¿õðèéí ¿¿ëäýðëýã áàéäëûã òîäîðõîéëîã÷ ãîë ¿¿ëäð¿¿ä áîëîõ Red-
angus, Black-angus, Hereford, Limousin, Sharolas  çýðýã ¿õðèéí “è÷ìýë” ¿ð èìïîðòëîí àâ÷èð÷ íóòãèéí áîëîí 
ñàéæèðñàí ìîíãîë, íóòàãøñàí õàëèìàã ¿íýýíä çîõèîìîë õýýëò¿¿ëýã õèéñíèé ¿ð ä¿íä 100 òîëãîé ýðëèéç òóãàë 
õ¿ëýýæ àâààä áàéãàà áºãººä 2007 îíä Êàíàäààñ ìàõíû ÷èãëýëèéí Õàð-àíãóñûí ¿ð õºâðºë èìïîðòëîí îðóóëæ èðæ 
276 òîëãîé ¿íýýíä àìæèëòòàé ñóóëãàñíû ¿ð ä¿íä Ìîíãîëä àíõ óäàà ìàõíû ÷èãëýëèéí Äýëõèéí ºíäºð õºãæèëòýé 
îðíû Àíãóñ òóãàëûí öºì ýõ ñ¿ðýã ºñ÷ áàéíà.
	 2008 îíä òåõíèêèéí øèíý÷ëýëòýä 2,5 òýð.áóì òºãðºã, Ìàõíû ¿éëäâýðèéí öîãöîëáîðò 5 òýð.áóì òºãðºãèéí 
õºðºíãº îðóóëàëò õèéæ, 3000 ¿õýð áîðäîõ öýã øèíýýð áàéãóóëæ, 1000 òîëãîé òóãàë áîéæóóëàõ áèò¿¿ äóëààí áàéð 
áàéãóóëæ àøèãëàëòàíä îðóóëñàí. Í¿¿äëèéí çîðèóëàëòòàé õºíãºí õàéëø òºìðººð õèéñýí çººâðèéí õàøààòàé, 
¿õýðò áîëîâñðóóëàëò, àíãèëàëò, õýìæèëò, ¿çëýã õèéõ çîðèóëàëòòàé ýëåêòðîí ï¿¿ãýýð èæ á¿ðýí òîíîãëîãäñîí.
	 2010 îíä ìàõíû ÷èãëýëèéí õîíèéí ¿ðæèë ñåëåêöýíä àíõààð÷ 700 хонинд Êàíàäûí Dorper, White dorper, 
Katahdin ¿¿ëäýðèéí  õîíины ¿ð õºâðºëèéã øèëæ¿¿ëýí ñóóëãàõ àæëûã амжилттай хийсэн.
Тус МАА нь жилдээ 5000-6000 толгой малыг өөрийн махны үйлдвэрт нийлүүлж махны үйлдвэрийг нядалгааны 
малаар хангаж байна. 



ГАЦУУРТ МАХ ХХК мах бэлтгэх боловсруулах үйлдвэр

1

3

5

7

4

6

8

2

1. Өөрсдийн хүчээр байгалийн хадлан 
   бэлтгэдэг.

3. Эрдэнэшиш, арвай, овъёосын дарш  
   бэлтгэдэг.

5. Нядалгааны өмнөх автомат усалгаатай 
   сойлт.

7. Гулууз маханд симуляц хийх (цахилгаанаар үйлчилэх),

   борви гаргах дамжлага.

4. 3000 үхэрийн бордооны цэг.

6. Нядлахын өмнө амьдийн жинг пүүлж байгаа  
   нь.

8. Хийн даралтат хутгаар арьс ярж байгаа  
   байдал.

2. Жилд 12000 тн байгалийн хадлан бэлтгэдэг.

ГАЦУУРТ МАХ ХХК-ийн мах бэлтгэх ажиллагаа
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ГАЦУУРТ МАХ ХХК-ийн мах бэлтгэх ажиллагаа
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9. Арьс ярах, хуулах дамжлага.

11. Нядалгаанаас гарсан өрөөл махыг    
     хөргөлтийн цехэд дамжуулахын өмнө.

12. Нядалгаанаас гарсан өрөөл махыг    
     хөргөлтийн цехэд дамжуулж байгаа нь.

13. 00С - (- 4)0С -ийн сэврээх камерт сэврээж 
байгаа нь.

15. Загсаасан махыг яснаас салгаж шулж 
     байгаа байдал.

16. Хаа шулж байгаа байдал.

10. Гулууз таллан хуваах дамжлага.

14. Мах ангилах цехийн ажилчид ажил эхлэхийн   
     өмнө ариутгах кабинаар дамжиж ордог.
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ГАЦУУРТ МАХ ХХК-ийн мах бэлтгэх ажиллагаа
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17. Өрөөл мах жижиглэж байгаа нь.

19. Бод малын мах ангилах шугам. 20. Ангилсан махыг вакум савлагаагаар савлаж 
     байгаа нь.

21. Вакумдсан мах ариутгах хонгилоос гарч 
     байгаа нь.

23. Вакумдсан махыг хайрцаглах дамжлага. 24. Хайрцагласан махны амыг дарж боон 
     хөргөлтийн цехэд дамжуулахын өмнө.

18. Ангилсан мах савлахын өмнөх дамжлага.

22. Вакумдаж савлагдсан мах нь метал 
     илрүүлэгч дамжлагаар орж байгаа нь.
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ҮХРИЙН АНГИЛСАН МАХ

ГУЯНЫ ЦУЛ МАХ

Загсааж, анатомийн заагаар ангилсан цул мах.
энэ хэсгийн мах нь маш зөөлөн шүүслэг 1-р ангилалийн 

мах байдаг. 

/ But square cut / / Мякоть костреца / 

ХҮЗҮҮНИЙ ЦУЛ МАХ

Гүрээний ховилын дагуу тууш зүсч сэртэнгүүдийг дагуулан 
махыг үргэлж байдлаар шулж ангилна.

Шилбэ, булчирхай, хальсыг цэвэрлэж бэлтгэнэ. 

/ Neck boneless / / Шейная часть безкости / 

СЭЭРНИЙ ЦУЛ МАХ

Хавирганы толгой, сээрний босоо сэртэнгийн махыг ясны 
дагуу шулж ангилсан мах.

Шил болон өвдөл өөх махыг цэвэрлэж бэлдэнэ. 

/ Low chuck / / Спин-нопозвоночники / 

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан савалгаатай
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ҮХРИЙН АНГИЛСАН МАХ

БОРВИНЫ МАХ

Дунд чөмөг сүүжийг холбож гуяны гадна хойд талд байрлах 
цул мах.үргэлжээр нь шулсан гуяны махнаас анатомийн 
заагийн дагуу салгаж бэлтгэнэ. Зөөлөн шүүслэг дээд 
ангилалын мах гарна.  

/ Outside round / / Наружная часть тазоб отруба / 

ХАВИРГА

Хаанаас 1 - 10-р хавиргыг яс болон хавирга хоорондын 
булчингийн хамт салгаж бэлтгэнэ.  

/ Ribs / / Ребра / 

ШИЛБЭНИЙ ЦУЛ МАХ

Шаантны ясыг дагуулан шулж салган булчинг үргэлж 
байдлаар бүрхүүл хальснаас салгаж бэлтгэнэ. 

/ Shank boneless/ / Мякоть задной голины/ 

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай
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ДАЛНЫ ЦУЛ МАХ

Далны хярын доод талд байрлах зузаан гурвалжин 
булчин, хааны бусад хэсгээс анатомийн заагийн дагуу 

салгаж бэлтгэсэн мах.  

/ Blade undercut / / Подрезанная лопатка / 

ӨВЧҮҮНИЙ МАХ

Өвчүүний хэрсэнг салгасны дараа үлдэх цул мах 

/ Brisket plate / / Грудинка безкости / 

ЦОРОЙНЫ ЦУЛ МАХ

Цавины лимпийн зангилаанаас хонго тойгны булчингийн 
дагуу сүүжний толгой хүртэл нурууны сэртэнгийн үзүүр, 
сүвээний сүүлчийн хавирганы дагуу зүсч бэлтгэнэ. 
Лимпийн зангилаа өөхийг салгаж цэвэрлэнэ.  

/ Outside skirt / 

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

ҮХРИЙН АНГИЛСАН МАХ
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ЦОРОЙНЫ ЗАГАСАН МАХ

Цоройны хажуу дотор талд байрлах цул мах. Энэ нь 
хамгийн зөөлөн, нимгэн, шүүслэг жигд бараан мах 

байдаг. Энэ махны ширхэг нь маш нарийн маш зөөлөн 
байдаг.

/ Flank flat / 

/ Безкостная центр реберно-брюшной части  / 

ТОЙГНЫ МАХ

Тойгны урд хэсэг дунд  чөмөгний доод хэсэгт байрлах 
бөөрөнхий мах. Гуяны шулсан махнаас анатомийн 

заагийн дагуу салгаж бэлтгэнэ. Зөөлөн шүүслэг бараан 
мах байдаг.

/ Top side / 

/ Внутренная часть тазобедренного отруба / 

НУРУУНЫ ЦУЛ МАХ

Махыг яснаас үргэлж байдлаар шулж салгаж цөвдөл 
мах өөхийг цэвэрлэнэ. Стейкний зориулалтаар нимгэн 

хэрчиж шарж идэхэд тохиромжтой. 

/ Striploin boneless / / Ростбиф безкости / 

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

А. Савалгаагүй

Б. Вакумжуулсан  савалгаатай

ҮХРИЙН АНГИЛСАН МАХ
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ХОНИНЫ ГУЯ

Сэврээсэн хонины махны гуяыг ууцны хамт салгаж 
бэлтгэсэн байдал. 

/ Butt-hind / / Тазобедренная часть / 

ХОНИНЫ ХҮЗҮҮ

Сэврээсэн хонины хүзүүг сээрний 1-р үе болон хүзүүний 
7-р үеийн хоорондуур салгаж бэлтгэсэн байдал.

/ Neck / / Шейная часть / 

ХОНИНЫ ХАА

Сэврээсэн хонины махыг үйлдвэрийн аргаар жижиглэж 
шулдан хааг хавирганы хамт салгаж бэлтгэсэн байдал.   

/ Shoulder bone-in / 

/ Лопаточная предплечная часть /

ХОНИНЫ АНГИЛСАН МАХ
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ХОНИНЫ СЭЭР

Хавирганы толгойноос 5-6 см зайтайгаар их биений 
тэнхлэгийн дагуу паралель хөрөөдөж бэлдсэн байдал.

/ Chuck / / Передок туши / 

ХОНИНЫ ХАВИРГА
6-10-р хавиргыг гадаргын өөх махан давхаргатай 

салгасан байдал.

/ Ribs / / Ребра / 

ХОНИНЫ НУРУУ

Нурууны 6-р үе ба асуух ууцны хоорондуур салгаж 
хэвтээ сэртэнгийн үзүүрийг дагуулан тууш огтлож 

бэлтгэнэ.

/ Short loin / / Спинная часть / 

ХОНИНЫ АНГИЛСАН МАХ



ГАЦУУРТ МАХ ХХК мах бэлтгэх боловсруулах үйлдвэр

ХОНИНЫ ХАВИРГА ЦОРОЙ
Өвчүүний яс хавиргуудыг дагуулан махыг үргэлжээр нь 

салгаж бэлтгэнэ.  

/ Flank without bone / / Пашина безкостная / 

ХОНИНЫ БОГТОС ЧӨМӨГ

Бугалга, богтосны толгой, бугалга чөмгийг холбосон 
шөрмөсийг гадна хажуу талаас нь огтолж салгаж 

бэлтгэнэ.

/ Shank / / Рулька / 

ХОНИНЫ ӨВЧҮҮ

Өвчүүний бүдэрхийнээс эхлэн хавирга өвчүүний сүврэгийг  
холбосон мөгөөрсөн үеийг огтолж хөрөөдөж салгана.  

/ Brisket / / Грудинка /

ХОНИНЫ АНГИЛСАН МАХ



ГАЦУУРТ МАХ ХХК мах бэлтгэх боловсруулах үйлдвэр

Үхрийн шаантны нимгэн хэрчим  

Үхрийн нурууны цул мах  

Үхрийн нурууны цул махны хэрчим  

Үхрийн нурууны жижиглэсэн мах 

Үхрийн сээрний хэрчим мах  

Үхрийн далны цул мах 

ҮХРИЙН ЖИЖИГЛЭЖ САВЛАСАН МАХ



ГАЦУУРТ МАХ ХХК мах бэлтгэх боловсруулах үйлдвэр

Монгол улс, Сэлэнгэ аймаг 
Цагааннуур сум, Тийрэг баг

Утас: 976 - 9911-9492, Факс: 976-7017-1711
И-майл: mgtech@gatsuurt.mn 

ГАЦУУРТ МАХ ХХК нь Сэлэнгэ аймгийн Цагааннуур суманд байрладаг бөгөөд 
Улаанбаатар хотоос 342 км 

Дарханаас 132 км
Сэлэнгээс 62 км

Шаамараас 43,8 км зайд байрлана.


